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ШКАФ ДЛЯ СОЗРЕВАНИЯ МЯСА 
HURAKAN HKN-MA350
производитель Hurakan (Китай) 

● Одна зона
● Установка: 

Встроенная/отдельно стоящая
● Диапазон влажности: 60-80%
● Диапазон температур(?): 

1-25(±2)?
● Материал наружной части 

корпуса: Сталь с порошковым 
покрытием

● Внешний цвет: Черный
● Внутренний цвет: Черный
● Дверная рама: бесшовная
● Дверная ручка: трубчатая 

ручка из нерж. стали
● Дверное стекло: 2-слойное 

низкоэмиссионное стекло
● Контроллер: с сенсорной 

панелью и светодиодным 
дисплеем

● Стерилизация
● Внутреннее освещение: 

Верхнее, белый светодиодный 
индикатор

● Система охлаждения: 
динамическая

● Хладагент: R600a.

ОСОБЕННОСТИ Назначение

Шкаф для созревания мяса Hurakan 
HKN-MA350 предназначен для 
охлаждения и вызревания мяса и 
мясных продуктов. Отлично подойдет 
для ресторанов, мясных лавок, 
небольших мясных производств, а 
также для домашнего 
использования.

Коммерческое предложение
ШКАФ ДЛЯ СОЗРЕВАНИЯ МЯСА 
HURAKAN HKN-MA350

Дополнительное оборудование можно подобрать по ссылке 
www.ijiza.ru

Технические характеристики 
 

● Материал корпуса: 
крашеная сталь

● Замок
● LED подсветка

Стоимость от 269 580  рублей

Срок поставки в наличии

Гарантия - 6 месяцев

Габаритные размеры (Ш*Г*В, мм) 595*710* 1720

Габаритные размеры (Ш*Г*В, мм) в упаковке 630*760* 1870

Вес нетто/брутто, кг 83/87

Напряжение, В 220

Мощность двигателя, кВт 0,17

Температурный диапазон, С° +1...+25

Объем, л 352

Диапазон влажности, % 60-80


