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МЕМБРАННЫЙ ИНЪЕКТОР на два поста МИ-2

производитель Ижица (Россия) 

КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ Назначение

Применяется для 
инъектирования мясной 
цельномышечной и рыбной 
продукции рассолом под 
давлением.

Особенность конструкции 
позволяет не нагревать рассол 
при подаче его в полуфабрикат. 

Коммерческое предложение
Инъектор ИЖИЦА МИ-2 Дополнительное оборудование можно подобрать по ссылке 

www.ijiza.ru

Технические характеристики 

Стоимость 284 900 рублей

Срок поставки 40 рабочих дней

Гарантия - 12 месяцев

Габаритные размеры (Ш*В*Г, мм) 280* 590* 350

Среднее энергопотребление, кВ*час 1

Подключение, В 220

Давление, атмосферы 6-8

Пиковый расход, литров в минуту до 150

Внешняя резьба G1/4''

● Инъектор - 1 шт
● Пистолет - 2 шт
● Трубки подключения 

пистолета - 2 шт
● Насадка с 1 иглой - 2 шт

* Необходимо подключение сжатого воздуха без масляного тумана 
(очищенный от масла воздух или безмасляный компрессор)

Предусмотрен ресивер 
выравнивания давления 
для равномерной подачи 
рассола, а также для 
удобства мойки инъектора 
после применения.

ПОРЯДОК ОПЛАТЫ:

Предоплата 30%. 
Оставшиеся 70% — по 
готовности оборудования 
к отгрузке.
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