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1. Термокамера электростатического холодного копчения на 100 кг загрузки         

2. Термокамера горячего копчения на 20кг или на 100кг

3. Сушильная камера СВ-Н

4. Холодильник

5. Мойка на 2 раковины

6. Ножи - 5 штук

7. Стул - 2 штуки

8. Весы 

9. Разделочный стол

10. Евростки для копчения в горизонтальном положении

11. Шампура, крючки для развешивания продукции

Дополнительно при необходимости:

1. Вакуумный упаковщик для упаковки готовой продукции

2. Инъектор для введения рассола методом инъектирования

3. Фаршемес (для приготовления изделий из рыбного фарша)

СПИСОК
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Камера электростатического холодного копчения ИЖИЦА 1200 М4-А
Камера традиционного горячего копчения VarmenMini

Представляет собой полностью сварной шкаф из нержавеющей стали. В камере 
электростатического холодного копчения используется фрикционный дымогенератор на 
бруске, а также ускорители для обеспечения функции электростатики.

В камере традиционного горячего копчения используется щеповой дымогенератор. 
Также есть режимы сушки и варки паром. 

ОБОРУДОВАНИЕ
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ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ИНФОРМАЦИЯ

Отправка оборудования 
осуществляется с 
территории компании 
“Ижица” по адресу:  СПб,  п. 
Новосаратовка, Покровская 
дорога, частная территория 
«Уткина Заводь», здание 
компании «Ижица».

ДОСТАВКА

Поставка осуществляется 
транспортной компанией по 
вашему выбору либо 
самовывозом. 

ПОСТАВКА

Упаковка оборудования 
осуществляется силами 
транспортной компании.

УПАКОВКА 

Монтаж по запросу

МОНТАЖ

Для заказа пришлите, пожалуйста, ваши реквизиты на почту 
order@ijiza.ru или позвоните по тел.: +7 905 222-40-77

Менеджер - Имя Фамилия
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ТЕСТИРОВАНИЕ РАБОТЫ ОБОРУДОВАНИЯ

Открыт тестовый цех

Для вас всегда открыт наш тестовый цех. 
Услуга предоставляется бесплатно.

Зачем нужен тестовый цех?

● Обучите своих сотрудников 
работать на оборудовании;

● отработайте рецептуру под 
нашим чутким 
руководством;

● просто приходите 
посмотреть на 
демонстрацию работы 
оборудования

Для организации отработки 
технологии на вашей территории 
обратитесь к вашему менеджеру

Запись на демонстрацию 
производится по телефону 

+7 (905) 222-40-77
Санкт-Петербург, п. Новосаратовка, 
Покровская дорога, частная территория 
«Уткина Заводь», здание компании 
«Ижица». 

Адрес тестового цеха
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ДЛЯ ЗАМЕТОК
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ОБОРУДОВАНИЕ
ДЛЯ КОПЧЕНИЯ
«ИЖИЦА»


